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MODELLI   MODELS



Tekna, leader nella refrigerazione professionale, dal 1990 offre soluzioni ideali per la conservazione ed 
esposizione dei prodotti da pasticceria.
Le attività di riferimento sono: pasticceria (pasticcerie artigianali, gelaterie, ristoranti, bar e hotel) 
e grandi laboratori (produttori di dolciumi).

Ogni alimento trova il suo ambiente di conservazione; la refrigerazione di tipo ventilato indiretto 
garantisce il mantenimento delle qualità dei prodotti più a lungo nel tempo.

Le vetrine sono equipaggiate con gas naturale R290; questo garantisce un immediato vantaggio 
economico e un impatto ambientale estremamente ridotto.

L’altezza dei ripiani interni è regolabile secondo un ampio range di posizioni per organizzare al meglio 
la disposizione dei prodotti. 

Versione cioccolato
Chocolate version

Cassonetto luminoso
Lighting box

Rivestimento in legno
Covering with wood 

Colori personalizzati RAL
Special colors RAL

Finitura Bianca o Nera
White finishing or black

Voltaggio speciale
Special voltage

Serratura
Lock

Imballo in legno
Packing wooden crate

Versione tropicalizzata
Tropical version

Allarme porta aperta
Open door alarm

Kit lampade led
Kit led lamps

Cerniera automatica
Automatic closing door

Vetro porta “no-fog”
“no-fog” glass door

Finitura esterna “cromo” o satinata
Chrome finish or satin finish

Regolatore velocità ventole
Fan speed controller

SHOW
YOUR

CAKES
TECNOLOGIE CHE SEMPLIFICANO IL LAVORO 
DEI PROFESSIONISTI DELLA PASTICCERIA
TECHNOLOGIES THAT SIMPLIFY THE WORK 
OF PASTRY MAKERS

Refrigerazione
Refrigeration

Serie 
Series

Range Temperature

Sbrinamento 
Defrosting

Motore
Engine

Gas

Finitura interna 
Internal Finishing

Assetto interno
Internal structure

Finitura esterna
External Finishing

No-Frost
No-Frost

 NFP  

+10°/-5° C

Automatico Elettrico
Automatic electrical

Incluso o Remoto
Included o remote

R290

Laminato plastico bianco 
White plastic laminate 

Ripiani Griglie o vetri  
Shelves Grids or glasses

Argento o bronzo 
Silver or bronze

Statica
Static

P  

+2°/+10° C	 	

Automatico Elettrico
Automatic electrical

Incluso o Remoto
Included o remote

R290

Laminato plastico bianco 
White plastic laminate 

Ripiani Griglie o vetri  
Shelves Grids or glasses

Argento o bronzo 
Silver or bronze

 
OPTIONALCARATTERISTICHE TECNICHE

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Tekna, leader in professional since 1990, offers 
ideal solutions for storing your pastry products 
within your store.
Each pastry nourishement needs its temperature; 
ventilated indirect refrigeration guaranees 
support to the raw ingredients within a longer 
frame of time.

Showcases Tekna are equipped with natural R290 
gas; this guaranees of a great economic saving and 
an extremly reduced enviroment impact.

Tekna’s showcases allow customers to adjust 
themselves spaces between shelves in order to 
arrange visibility of products and conservation 
needs.

RIPIANI GRIGLIE
GRATES SHELVES

RIPIANI VETRO
GLASS SHELVES


