
L I N E A C A R N E
Tekna s.r.l. si riserva il diritto di apportare modifiche ai prodotti illustrati in questo catalogo, in qualunque momento senza l’obbligo di preavviso. Le foto riprodotte in questo catalogo sono indicative.
Tekna s.r.l. reserves the right to make modifications to the products shown in this catalogue at any time without prior notice. The pictures shown in the catalogue are approximate.

Per soddisfare tutte le vostre esigenze 
la tecnologia carne si puo’ applicare a 
qualsiasi modello Tekna.

Possibilità di avere da 1 a 4 lati espositivi.

Finitura esterna RAL optional.

Dimensioni personalizzabili. 

mod.
CAR 4 1780x760x1990

300 Kg

mod.
CAR 3 900x760x1990

150 Kg

mod.
CAR 2 1500x760x1990

200 Kg

mod.
CAR 1 760x760x1990

100 Kg

m e a t l i n e

To satisy all your needs the “meat 
technology” can be applied to all Tekna 
showcases.
 
Possibility to have from 1 to 4 glass sides.

Optional: External RAL finish.

Customizable sizes.

 
INFORMAZIONI   INFORMATIONS

ITALY MIDDLE EAST - ASIA - AFRICA

+39 0331 960474

info@teknaline.com

+39 0331 960166

www.teknaline.com

Tekna s.r.l.
via Verdi 35

21021 Angera (VA)

+971 4  265 2346 (showroom)
+971 4  269 1319 (main office)

info@gianni-gelato.com

+971 4  265 2275

www.teknaline.com

Dubai Aviation City
AJD Building, 5th Street, Showroom 4-8
Umm Ramool (Opp Bin Dhaher Motors Co.)
P.O. Box 27886 - Dubai  (U.A.E.)



Refrigerazione 
Refrigeration

Serie 
Series

Range Temperature

Range Umidità

Sbrinamento
Defrosting

Motore
Engine

Gas

Finitura interna
Internal Finishing

Assetto interno
 Internal structure

No-Frost

No frost positiva 
No frost positive

+20°/0° C

Regolabile dal 30% all’80%
Adjustable from 30% to 80%
 
Automatico Elettrico 
Automatic electrical

Incluso o Remoto 
Included o remote

R452

Inox Aisi 304

Griglie in acciaio Inox + ganciera per carne
Inox Grates Ledges + tube inox for meat

 
REALIZZAZIONI   PROJECTS

TERMOSTATO

CONTROLLER
Termostato Digitale Touch Screen
per controllo temperatura umidità ventilazione.
Digital Touch Screen Thermostat

to control ventilation humidity temperature.

MATURAZIONE
maturation kit

Maturation Kit. 

Our displays are the definate solution for butchers, 
restaurants and supermarkets.
The Dry Age Kit allows an advanced temperature 
control and optimal humidity distribution, tanks 
to a high electronic system.
The results on the product will be superb; excellent 
preservation and high standard maturing 
process ideal for all tastes.

Le nostre vetrine sono la soluzione definitiva per 
macellerie, ristoranti e grande distribuzione.
Il Kit Dry Aging permette il controllo avanzato di 
temperatura e umidità, grazie ad un’avanzata 
elettronica.
Il risultato sul prodotto sarà eccellente in quanto 
si otterrà una perfetta conservazione e una 
frollatura ideale.

KIT MATURAZIONE

1

2

3

4

5

6

1

LAMPADA UVC GERMICIDA 

UVC GERMICIDAL LAMP
La  lampada UVC  germicida, posta all’interno 
dell’evaporatore serve per contrastare la carica 
batterica che si genera all’interno della vetrina.
UVC germicidal lamp is placed inside the 
evaporator and it’s useful to avoid bacterial 

attact that is generated inside the showcase.

2

GANCIERE IN ACCIAIO INOX 

TUBE INOX
Ganciera inox, sulla quale è possibile appendere 
come optional i ganci per carne.
Tube inox, on which it is possible to hang hooks like 
optional.

3

VALVOLA ESPANSIONE ED EVAPORATORE

EXPANSION AND EVAPORATOR VALVE 
Valvola per il controllo dell’evaporazione.
Evaporatore trattato in cataforesi per conferire 
una notevole resistenza alla corrosione.
Expansion valve for evaporation control.
Cataphoresis evaporator to guarantee a better 
resistance to corrosion.

4

GRIGLIE INOX 

INOX GRATES LEDGES
Resistenti griglie in acciaio inox e supporti 
coordinati per garantire un’ottima esposizione 
dei prodotti.
Resistant stainless steel grids and coordinated 
supports to ensure an excellent exposure of 
products.

5

ILLUMINAZIONE A LED ROSA

PINK LED LIGHTING
Valorizza il colore naturale della carne, non 
contiene alcuna radiazione ultravioletta e non 
influenza la temperatura interna alla vetrina.
It ehance the natural colour of meat, it doesn’t 
contain any ultraviolet radiation and it does not 
influence the temperature inside the showcase.

6

KIT

tempo 
maturazione 

carne 
da 1 a 6 mesi

dry aging time
from 1 to 6 months

45 DAYS 60 DAYS 90 DAYS 


